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OFERTA FORMATIVA REAL PARA TECNICOS DE EMPRESAS DEL SECTOR
AGROALIMENTARIO EN SEPTIEMBRE Y OCTUBRE 2010

La Red de socios del REAL pone a disposicién de las empresas del sector agroalimentario un
conjunto de acciones formativas como forma de incentivar la transferencia tecnolédgica y de la
innovacion.

Estas acciones formativas son jornadas de formaciéon que los socios del REAL realizaran en
sus laboratorios e instalaciones y a las que podran asistir los técnicos de las empresas
agroalimentarias de la eurorregion que asi lo soliciten.

La participacién en estas acciones es gratuita, y el proyecto cubre los gastos de manutencion y
alojamiento de aquellas personas que tengan que desplazarse.

La tabla resumen muestra las acciones formativas que se celebraran en los meses de
Septiembre y Octubre. Para obtener mas informaciéon sobre la oferta y poder hacer la
matricula consulte la pagina web del proyecto.:www.rede-real.eu




Novas tecnologias de

Universidade do

embalagem — Minho - Braga Até final 5 a 10 dias inicio e duragéo
embalagens Departamento de J Set a combinar
biodegradaveis Engenharia Biolégica
Processos térmicos nao Universidade do
convencionais no Minho - Braca Até final 5 4 10 dias inicio e duragio
processamento de Departamento de J Set a combinar
alimentos Engenharia Biolégica
Universidade do
Se.gurar}ga alimentar - Minho - B Até final 54 10 dias | Micloe dl}ragao
micotoxinas Departamento de Set a combinar
Engenharia Biolégica
Instituto Politécnico .
. . . Viana
Higiene e seguranca de Viana do Castelo -
} A i do Set 15 vagas
alimentar na industria Escola Superior de
. ~ Castelo
Tecnologia e Gestao
Avaliacao da qualidade | Universidade de Tras-
higiénica, os-Montes e Alto Vila 10 de 9 dias 6 vacas
sensorial/tecnolégica de | Douro - ECAV, DCV- Real Setembro g
carnes frescas SPOA
Compostos Nzor Universidade de Tras-
Nutrientes a
. , . os-Montes e Alto . 3% Semana
(Fitoquimicos e Vila .
. Douro Aula de de 2 dias 5 vagas
Metabolitos .. ,1s Real
, . Laboratoério - Analises Setembro
Secundarios) de - .
. de Nionutrientes
Alimentos
Universidade de Tras-
Determinacgéao de os-Montes e Alto
Actividade Douro Laboratério de Vila 4* Semana
Antioxidantes em Biologia Celular e Real de 3 dias 2 vagas
Produtos de Origem Bioenergética e Setiembre
Vegetal Laboratoério dos
Fitoquimicos
Universidade de Tras-
Técnicas de marketing os-Montes e Alto
research afphcadas ao Douro - Centro de Vila 29y 23 .
desenvolvimento de Estudos 2 dias 12 vagas
. .. Real Octubre
novos produtos agro- Transdisciplinares
alimentares para o
Desenvolvimento
Importancia de las Universidad de
propriedades fisicas de Santiago de Lugo 28’2.9 y 30 3 dias 6 plazas
Septiembre

los alimentos:

Compostela - Aula de




aplicaciones

Productos Lacteos

Universidad de Vigo -
El proceso Centro de .
: .. Septiembre
fermentativo en la Investigacién Orense 1 semana 3 plazas
. . ) . . - Octubre
industria alimentaria Transferencia e
Innovacién - CITI
Metodologia para
evah}gr 1 gelbilad Centro Tecnoloxico da 3 dias de
nutricional de la carne Orense 3 plazas 20 horas -
Carne - CTC manana
- Aspectos
cromatograficos
Metodologia para
evaluar la calidad de la | Centro Tecnoléxico da . 2 dias de
, . Orense | Septiembre | 10 horas -
carne - Aspectos fisico- Carne - CTC mafana
quimicos
Curso de cata de carne | Centro Tecnoléxico da . 3 dias de
.. Orense | Septiembre | 10 horas -
y productos carnicos Carne - CTC manana
Metodologia para
evaluar la calidad de la | Centro Tecnoléxico da . 2 dias de
Orense | Septiembre | 4 horas -
carne - Aspectos Carne - CTC manana
microbiolégicos
Informacion y
B d!e . Centro Tecnoloxico da . 2 dias de
productos alimentarios Orense | Septiembre | 8 horas -
Carne - CTC manana
a base de carnes
pasteurizadas
Metodologia para la
valorizacion de ANFACO- Vieo 1* semana 3 dias
residuos y subprodutos. CECOPESCA g de Octubre
Praticas de laboratorio
Metodologia para
evaluar la calidad del ANFACO- . 2% semana ,
Vigo 3 dias
pescado. Aspectos CECOPESCA de Octubre
fisico-quimicos.
Metodologia para
f;’: Lufalsa-csiliifoge ANFACO- Vigo 3" semana 3 dias
2 o CECOPESCA 89 | de Octubre

fisico-quimicos y
microbiol6gicos.
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